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Tomai 1903 Cabernet

Wino o ciemnoczerwonym kolorze z rubinowym
odcieniem. Ztozony aromat korzenno-owocowy
z nutami tka, suszonych $liwek, migdatéw z przewaga
przypraw - czarnego pieprzu i wanilii. Aromat petny,
aksamitny z zréwno-wazong cierpkoscig. Polecamy
podawac to wino w temperaturze 18°C, w potgczeniu
z czerwonym miesem lub serami. Cabernet doskonale
komponuje sie zCamembertem, dunskimi niebieskimi
serami, dojrzewajacg Gouda, Parmigiano i Gorgonzola.
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Tomai 1903 Cabernet

Wino o ciemnoczerwonym kolorze z rubinowym
odcieniem. Ztozony aromat korzenno-owocowy
z nutami tka, suszonych $liwek, migdatéw z przewaga
przypraw - czarnego pieprzu i wanilii. Aromat petny,
aksamitny z zréwno-wazong cierpkoscia. Polecamy
podawac to wino w temperaturze 18°C, w potgczeniu
z czerwonym miesem lub serami. Cabernet doskonale
komponuje sie zCamembertem, dunskimi niebieskimi
serami, dojrzewajgcg Gouda, Parmigianoi Gorgonzola.
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Embraced by Time Muscat

Stworzone ze specjalnych odmian winogron
Muscat, ma jasnostomkowy kolor. Wyjgtkowy
i niezapomniany aromat kwiatowy z przewaga
rézy, ma petny, Swiezy i harmonijny smak.
Polecamy podawac do dan z ryb, owocéw morza
oraz deserow.
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Tomai 1903 Muscat

Stworzone ze specjalnych odmian winogron Muscat.
Ma wyjatkowy i niezapomniany aromat. Kolor
jasnostomkowy. Intensywny aromat kwiatowy
z przewaga rézy, tworzy smak petny, sSwiezy
i harmonijny. Polecamy podawac to wino z tososiem
w kremowym sosie, a takze serami Brie i Camembert.
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Embraced by Time Cabernet

Wino o ciemnoczerwonym kolorze z rubinowym
odcieniem. Ztozony aromat korzenno-owocowy
z nutami fiotka, suszonych Sliwek, migdatéw, z
przewaga przypraw - czarnego pieprzu i wanilii.
Smak petny i aksamitny z zréwnowazong
cierpkosciag. Wino to polecamy podawac do
intensywnych seréw, takich jak Gruyére, o lekko
orzechowym posmaku, a takze do dan rybnych.
Doskonatym potaczeniem Cabernet jest tosos
pieczony ztymiankiem.
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Viorica de Tomai

Powstaje ze specjalnej motdawskiej endemicznej odmiany winorosli. Ma
wyjatkowy i niezapomniany aromat. Wino o jasnostomkowym kolorze
zachwyca Swiezym kwiatowym zapachem z przewaga rézy i dodatkiem bazylii.
Ma lekki i orzezwiajgcy, rézany smak. Polecamy do dan rybnych. Viorica dobrze
komponuije sie réwniez z Gruére, Swiezg mozzarellg i kozim serem, ktére swoja
stonoscig dobrze podkres$la bogaty aromatwina.

yrome So7s wrasn §ree ML

o,
TOMAI

A;B Chardonnay de Tomai

Wino o jasnostomkowym kolorze. Aromat lekki z nutami dzikich kwiatow,
Swiezo skoszonej trawy i gruszki. Smak: petny, miekki i Swiezy. Polecamy
w potgczeniu z drobiem lub ryba, a takze miekkimi serami czyli brie,
camembertem i kozim serem.
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Saperavi de Tomai 2016

Wino produkowane wedtug tradycyjnej technologii z wyselekcjonowanych
winogron Saperavi uprawianych na plantacjach Tomai. Dojrzewato
18 miesiecy w beczkach z francuskiego debu. Wino o ciemnoczerwonym
kolorze z rubinowym odcieniem. Aromat owocowy z przewagg nut czarnej
porzeczki, wisni i jesiennych lisci, uzupetniony aromatem lezakowania
w debowych beczkach z przewaga niuanséw wanilii i czekolady. Smak petny,
aksamitny, harmonijny zowocowym posmakiem i zréwnowazong cierpkoscia.
Polecamy podawac to wino w temperaturze 18°C, w potgczeniu z czerwonym
migsem lub serami. Petne i mocno taniczne Saperavi dobrze komponuje sie

zbogatym smakiem parmezanu.
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Negru de Tomai 2016

Wino produkowane wedtug tradycyjnej technologii z mieszanki 1
wyselekcjonowanych odmian winogron Cabernet, Merlot i Saperavi ol
uprawianych na plantacjach Tomai. Dojrzewato 18 miesiecy w beczkach s
z francuskiego debu. Wino o ciemnoczerwonym kolorze z rubinowym
odcieniem. Aromat korzenno-owocowy, z nutami fiotka, przypraw,
czerwonych owocéw (granat, deren, czarna porzeczka, suszone Sliwki),
uzupetniony aromatem lezakowania w debowych beczkach z przewaga
niuanséw waniliowo-czekoladowych. Smak petny, aksamitny, harmonijny
z korzenno-owocowym posmakiem i zréwnowazona cierpkoscig. Polecamy
podawac to wino do dan z czerwonego miesa i przekgsek.
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